
Hay viajes que se recorren con los pies. Y hay 
viajes que se recorren con los sentidos.

El Camino de Santiago es más que una ruta: es 
una sucesión de paisajes, acentos, silencios y 
encuentros. Es tierra que cambia bajo las botas 
del peregrino, es viento atlántico, polvo 
castellano, piedra milenaria y hospitalidad 

compartida.

El vino, como el Camino, es territorio y tiempo, 
es paciencia, es origen y es memoria en forma 

de líquido.

En Culto rendimos culto al vino como quien 
rinde culto al Camino: paso a paso, etapa a 
etapa, denominación a denominación. Cada 
botella es un kilómetro recorrido. Cada copa, 
una historia. Cada sorbo, una estampilla en este 
viaje sensorial que atraviesa viñedos, montañas 

y riberas.

Aquí no se bebe únicamente vino. Se camina a 
través de él.

Nuestra carta está concebida como un 
peregrinaje. Un recorrido que comienza en 
Galicia —meta y origen— y se expande por las 
rutas que con�uyen en Santiago: el Camino 

Francés, el Portugués, la Vía de la Plata…

En este viaje, el destino no es llegar: es 
descubrir.

Buen Camino. Mejor vino.

El Camino del Vino



Some journeys are traveled on foot. Others are 
traveled with the senses.

The Camino de Santiago is more than just a 
route: it is a succession of landscapes, accents, 
silences, and encounters. It is land that shifts 
beneath the pilgrim’s boots, Atlantic wind, 
Castilian dust, ancient stone, and shared 

hospitality.

Wine, like the Camino, is territory and time; it is 
patience; it is origin; and it is memory in liquid 

form.

At Culto, we pay homage to wine as one pays 
homage to the Camino: step by step, stage by 
stage, appellation by appellation. Each bottle is 
a kilometer traveled. Each glass, a story. Each 
sip, a stamp on this sensory journey that 
traverses vineyards, mountains, and 

riverbanks.
Here, we don’t just drink wine. We walk through 

it.

Our wine list is conceived as a pilgrimage. A 
journey that begins in Galicia—destination and 
origin—and expands along the routes that 
converge in Santiago: the French Way, the 

Portuguese Way, the Silver Route…

On this journey, the destination is not to arrive: 
it is to discover.

Buen Camino. Better wine.

The Wine Route



BLANCOS / WHITE

D.O. RÍAS BAIXAS 
Valle do Salnés

Goda ‘25 · Albariño — 31 €
Toralla (Rodrigo Méndez) ‘24 · Albariño — 34 € 

Albamar ‘24 · Albariño — 35 € 
Pai ‘24 · Albariño · Edición Especial — 37 € 

Mar de Frades ‘25 · Albariño — 42 €
Nanclares ‘22 · Albariño — 48 € 

Attis Atalante ‘23 · Caiño Blanco · 12 m barrica con lías �nas
Producción Limitada — 62 € 

Pepe Luis ‘22 · Albariño · 15 m en fudre — 67 €
Sesenta e Nove Arrobas ‘24 · Albariño — 72 €

Sketch (Raúl Pérez) ‘24 · Albariño — 96 €
Leirana Areas de Arra (Rodrígo Méndez y Raúl Pérez) ‘23 · Albariño · 

Producción extremadamente limitada — 190 €
Condado do Tea

Tricó ‘21 · Albariño — 48 €

D.O. RIBEIRA SACRA

Lapola ‘23 · Godello, Albariño, Doña Blanca, Treixadura — 52 € 

D.O. RIBEIRO

Pepito Grillo ‘24 · Treixadura, Torrontés, Albariño, Loureira,
Godello — 27 € 

Catro Ferrados Colleiteiro ‘23 · Treixadura, Godello, Loureira
Serie Limitada — 28 € 

Leive Reliquia ‘22 · Treixadura, Albariño, Loureira — 64 € 

D.O. VALDEORRAS

A Coroa Lías ‘23 · Godello — 40 €
Louro do Bolo (Rafael Palacios) ‘25 · Godello, Treixadura — 42 €

Ceibo ‘22 · Godello — 44 €
As Sortes (Rafael Palacios) ‘24 · Godello — 95 €

D.O. MONTERREI

Terra Verdello ‘23 · Treixadura, Doña Blanca — 60 €  

FINAL DEL CAMINO
END OF THE WAY

KM 0

Galicia

Destino y origen. Bruma, granito, 
Atlántico. La esencia del Camino.

Destination and starting point. Mist, 
granite, the Atlantic. The essence of the 
Way.



TINTOS / REDS

D.O. RÍAS BAIXAS 

Xión Cuvée ‘22 · Pedral, Sousón, Espadeiro — 31 €
Cíes (Rodrigo Méndez) ‘22 · Caíño, Loureiro, Espadeiro — 36 € 

Albamar O Esteiro ‘22 · Caiño, Espadeiro, Mencía — 47 € 
Attis Espadeiro ‘18 · Espadeiro · Producción Limitada — 56 € 

Attis Pedral ‘20 · Pedral (Albarinho Tinto)
Producción Limitada — 57 €

D.O. RIBEIRA SACRA

Prómine ‘25 · Mencía — 34 € 
Regina Expresión ‘21 · Mencía · 10 m barrica — 38 €

Prómine Barrica ‘22 · Mencía — 40 € 
Lalama (Dominio do Bibei) ‘22 · Mencía — 44 € 

Ó Prómine Singular ‘24 · Mencía — 48 € 
Ribada Selección ‘22 · Mencía · 9 m barrica — 47 €

D.O. RIBEIRO

O Cotarelo ‘24 · Sousón, Brancellao — 29 €
30 Copelos ‘21 · Sousón, Caiño Longo y Redondo, Brancellao, 

Ferrón, Garnacha — 44 € 
Amelia 1946 ‘18 · Caiño Tinto, Ferrón — 106 € 

 
D.O. VALDEORRAS

Val do Galir ‘22 · Mencía — 28 €

D.O. MONTERREI

Pájaro Loco ‘24 · Mencía, Araúxa — 28 €
Ladairo Barrica ‘22 · Mencía, Araúxa — 41 €

ROSADOS / ROSÉS

D.O. RIBEIRA SACRA

Regina Viarum ‘24 · Mencía — 29 €
Prómine ‘21 · Mencía — 37 € 



TINTOS / REDS

D.O. NAVARRA

El Terroir (Raúl Pérez) ‘23 · Garnacha Negra — 47 €
La Dama (Raúl Pérez) ‘19 · Garnacha — 68 €

D.O.CA. RIOJA

Rioja Alavesa
Altún Crianza (Colección de Parcelas) ‘24 · Tempranillo — 33 € 

Ángeles de Amaren ‘20 · Tempranillo, Graciano · Producción 
Limitada — 43 €

Rioja Alta
Viña Tondonia Reserva ‘12 · Tempranillo, Garnacha, Graciano, 

Mazuelo  — 83 €

D.O. RIBERA DEL DUERO

Dehesa de los Canónigos ‘23 · Tinta Fina, Merlot, Cabernet 
Sauvignon— 46 € 

Carramimbre Crianza ‘23 · Tinta Fina, Cabernet Sauvignon — 47 € 
Altamimbre ‘21 · Tinta Fina — 54 € 

Malleolus ‘23 · Tinta Fina — 73 € 
Tomás Postigo 3er Año ‘23 · Tinta Fina, Cabernet Sauvignon, 

Merlot, Malbec — 74 €
PSI (Dominio de Pingus) ‘24 · Tinta Fina, Garnacha — 86 €

Flor de Pingus ‘23 · Tinta Fina — 218 €
Vega Sicilia Valbuena 5º ‘19 · Tinta Fina, Merlot — 330 €

Vega Sicilia Único ‘16 · Tinta Fina, Cabernet Sauvignon — 665 €
Vega Sicilia Único Reserva Especial. Venta 2026 (Ensamblaje de las 

añadas ‘11, ‘12 y ‘14 de Único) · Tinta Fina, Cabernet Sauvignon
— 850 €

Es el más transitado. El más contado. 
El más soñado.

Cruza los Pirineos como quien 
atraviesa un umbral simbólico, y desde 

ese primer descenso la tierra 
comienza a hablar en forma de viñedo. 
El Camino Francés es una sucesión de 

colinas cubiertas de cepas, pueblos 
donde el vino forma parte del pan 
cotidiano y paisajes que huelen a 

madera, a vendimia y a historia.
Aquí el vino tiene estructura. Tiene 

peso. Es, sin duda, la ruta de los tintos 
con carácter.

It is the most traveled. The most talked 
about. The most dreamed of.
It crosses the Pyrenees as if crossing a 
symbolic threshold, and from that �rst 
descent, the land begins to speak in the 
form of vineyards. The French Way is a 
succession of hills covered in vines, 
villages where wine is part of daily life, 
and landscapes that smell of wood, 
harvest, and history.
Here, wine has structure. It has weight.
It is, without a doubt, the route of red 
wines with character.

CAMINO FRANCÉS
FRENCH ROUTE

Ruta mayor
THE MAIN ROUTE



VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA Y LEÓN

Mauro ‘23 · Tempranillo, Syrah — 77 € 

D.O. BIERZO

Sangarida Pico Tuerto ‘21 · Mencía — 48 €
Viariz (Raúl Pérez) ‘22 · Mencía — 420 €

La Muria (Raúl Pérez) ‘22 · Mencía — 690 €

ROSADOS / ROSÉS

D.O. LEÓN

Gurdos ‘25 · Prieto Picudo —29 €

BLANCOS / WHITES

D.O.P. DOURO

Ó de Cá ‘24 · Códega do Larinho, Rabigato, Viosinho — 26 € 
Quinta de Ceis Vinhas Velhas ‘23 · Rabigato, Códega do Larinho, 

Viosinho — 47 €
Quinta de Ceis Reserva Especial ‘22 · Arinto, Códega do Larinho, 

Viosinho — 87 €

Es el segundo más transitado. Tiene 
dos variantes principales: la Central 

(desde Lisboa o Oporto) y la de la 
Costa.

En Oporto, el Camino cruza el río 
Duero. Aquí el Vino de Oporto 
(forti�cado) es la estrella, pero 

también se producen los vinos de 
mesa del Douro, que están entre los 

mejores tintos del mundo.

It is the second most popular route. It 
has two main branches: the Central 
Route (from Lisbon or Porto) and the 
Coastal Route.
In Porto, the route crosses the Douro 
River. Here, Port wine (forti�ed) is the 
star, but the region also produces Douro 
table wines, which are among the best 
reds in the world.

CAMINO PORTUGUÉS
PORTUGUESE ROUTE

Brisa Atlántica
ATLANTIC BREEZE



TINTOS / REDS

D.O. TORO 

San Román ‘22 · Tinta de Toro — 66 € 

D.O.P. SIERRA DE SALAMANCA

Seisdedos Ricardo ‘23 · Rufete — 53 €

TINTOS / REDS

D.O.P. DOURO

Ó de Cá ‘20 · Touriga Franca, Touriga Nacional, Tinta Roriz, y otras 
Variedades Autóctonas — 26 € 

Quinta de Ceis Vinhas Velhas ‘19 · Touriga Franca, Touriga Nacional, 
y otras Variedades Autóctonas — 48 €

Quinta de Ceis Reserva ‘18 · Touriga Franca, Touriga Nacional, Tinta 
Roriz, Tinta Barroca, y otras Variedades Autóctonas — 64 €

Quinta de Ceis Grande Reserva ‘18 · Touriga Nacional, Touriga 
Franca, Tinta Roriz, y otras Variedades Autóctonas — 107 €

La ruta eterna. 
Cruza España de sur a norte, 

empezando en Sevilla. Es la ruta más 
larga. Atraviesas paisajes que van 

desde las dehesas extremeñas hasta 
las montañas gallegas, pasando por las 

in�nitas llanuras de Castilla.

The timeless route. 
It crosses Spain from south to north, 
starting in Seville. It is the longest route. 
You’ll pass through landscapes ranging 
from the pastures of Extremadura to the 
mountains of Galicia, passing through 
the endless plains of Castile.

VÍA DE LA PLATA
THE SILVER ROAD

Hacia el Sur
SOUTHBOUND



BLANCOS / WHITES

A.O.C. JURANÇON SEC (FRANCIA)

La Virada ‘23 · Courbu, Petit Manseng, Gros Manseng — 80 €                                                            
(Domaine Camin Larredya – Jean-Marc Grussaute)

TINTOS / REDS

SIN INDICACIÓN GEOGRÁFICA (OURENSE)

VX Cuvée Caco ‘20 · Sousón, Caiño Longo y Tinto, Carabuñeira, 
Mencía · 20 m barrica — 65 € 

VX Cuvée Primo ‘18 · Sousón, Caiño Longo y Tinto, Carabuñeira, 
Mencía · 30 m barrica — 83 €

SIN INDICACIÓN GEOGRÁFICA (LUGO)

El Pecado (Raúl Pérez) ‘23 · Mencía, Brancellao, Merenzao, Sousón — 
95 €

La Penitencia (Raúl Pérez) ‘23 · Mencía, Merenzao, Caiño Tinto
— 98 €

SIN INDICACIÓN GEOGRÁFICA (SIERRA DE 
GREDOS)

El Morisco ‘21 · Garnachas Centenarias — 88 €
Piedra Cachada ‘20 · Garnachas Centenarias — 174 €

  
D.O.P. JUMILLA

Juan Gil Etiqueta Azul ‘21 · Monastrell, Cabernet Sauvignon, Syrah · 
18 m barrica — 51 € 

A.O.C. PESSAC-LÉOGNAN (BURDEOS, FRANCIA)

L'equipage du Carrosse Martillac ‘18 · Cabernet Sauvignon, Merlot 
— 59 €

ROSADOS / ROSÉS

SIN INDICACIÓN GEOGRÁFICA (MEAÑO · 
PONTEVEDRA)

Sitta Rosado ‘23 · Caiño Tinto, Pedral, Espadeiro — 33 €

Vinos singulares, de autor, etc. Unique wines, signature wines, etc.

CURIOSOS
FOR CURIOUS PILGRIMS

Para Peregrinos



BLANCOS / WHITES

D.O. RÍAS BAIXAS

Valtea, Brut Nature · Albariño — 30 € 
Terra de Asorei, Brut Nature · Albariño — 39 € 

Martín Códax, Brut (Ed. Limitada) · Albariño — 40 € 

D.O. CAVA

Gramona Imperial · Xarel-lo, Macabeo, Chardonnay — 55 € 

A.O.C. CHAMPAGNE

Laurent Perrier La Cuvée Brut · Chardonnay, Pinot Noir, Pinot 
Meunier — 96 €

Tarlant Zéro Brut Nature · Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier, 
Pinot Blanc, Arbanne, Petit Meslier — 98 €

Bollinger Special Cuvée, Brut · Pinot Noir, Chardonnay, Pinot 
Meunier — 100 € 

Fallet-Gourron Extra Brut Reserve Grand Cru · Chardonnay — 128 
€

Dom Pérignon Vintage ‘15 · Chardonnay, Pinot Noir — 386 €

ROSADOS / ROSÉS

A.O.C. CHAMPAGNE

Tarlant Zéro Brut Nature Rosé · Chardonnay, Pinot Noir, Pinot 
Meunier — 118 €

Dom Pérignon Rosé Vintage ‘09 · Pinot Noir, Chardonnay — 860 €

ESPUMOSOS
A TOAST TO THE CAMINO

SPARKLING WINES

Brindis del Camino



Vinos de Culto
CULT WINES

BLANCOS / WHITES

D.O. RÍAS BAIXAS

Sketch (Raúl Pérez) ‘24 · Albariño — 96 €
Leirana Areas de Arra (Rodrígo Méndez y Raúl Pérez) ‘23 · 
Albariño · Producción extremadamente limitada — 190 €

TINTOS / REDS

D.O. RIBERA DEL DUERO

Vega Sicilia Único Reserva Especial. Venta 2026
(Ensamblaje de las añadas ‘11, ‘12 y ‘14 de Único) · Tinta Fina, 

Cabernet Sauvignon — 850 €

SIN INDICACIÓN GEOGRÁFICA
(SIERRA DE GREDOS)

Piedra Cachada ‘20 · Garnachas Centenarias — 174 €

ESPUMOSOS / SPARKLING

A.O.C. CHAMPAGNE

Dom Pérignon Rosé Vintage ‘09 · Pinot Noir,
Chardonna — 860 €
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