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CULTO AL PAN,
LA MANTEQUILLA
Y EL ACEITE

En Culto, el pan no acompana. £l pan inicia.
Cada mesa comienza con una seleccién de panes
artesanos de Sollans v Pan Trenzado de Carral,
servidos con mantequilla gallega Campo Lamela

v Aceite de Oliva Virgen Extra El Cantizal.

3€/persona

No dude consultar a nuestro equipo informacion sobre alérgenos.

Culto nace como una expresion cultural y gastrondmica que va

maés alld del plato. Una forma de estar, de recibir v de compartir,

donde el espacio, la cocina y el servicio hablan el mismo lenguaje.
Unlenguaje sereno, contemporaneoy honesto.

Nuestra expresion se construye desde lo cotidiano. Desde lo que

ocurre a lo largo del dia. Desde el desayuno hasta la noche. Cada

momento tiene su propio pulso, suatmadsfera y suintencion, pero
todos comparten un mismo fondo.

La propuesta parte del respeto absoluto al producto y a los
procesos. Técnicas claras, ejecuciones precisas y una lectura
contemporanea de la cocina gallega, sin disfraces ni excesos.
Cada elemento cumple una funcion. En la carta. En el espacio. En
la experiencia. La simplicidad permite que el conjunto respire y
que te sientas comodo, sin necesidad de explicaciones.

Galicia estd presente en nuestro producto, en los sabores y en la

forma de acogerlo. El Atlantico, la estacionalidad v el mercado

marcan el ritmo, v la cocina vy el vino se convierten en un hilo

conductor que conecta personas, culturas y momentos distintos
alrededor de una misma mesa.
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PARA COMPARTIR | <2 DE HUERTA Y MEMORIA
I Tomate de Temporada 16€
Empanada de nuestro obrador 18 1 Con Sal Maldon vy AOVE.
Recién horneada. Consulte la propuesta del dia. I 2
I ATL ANTICQ Ensalada de aguacate, cherry confitado y queso fresco 19e
Terrina de centolla Be 1
Artesana, con muselina de erizos. : BOGAVANTE AZUL Ensaladade tqmate yburrata 19¢e
o ) hUEVOS FLOS V PAtALAS Con pesto de pistacho.
Vieirifias Jle | Con huevos fritos v patatas
Alajoy perej I (Para com\partlr ) Salmorejo 15
' 80€ Conjamoén ibérico y huevo ecoldgico.
Salpicdn de mariscos 24e |
De temporada, con vinagreta de Albarino. I LOMO DE LUBINA SALVAJE Guiso de Fabas con Pulpo 25€
' DE FISTERRA Cocinado a fuego lento.
Ensaladilla de cigalas y ventresca 22€ 1 Con espinacas y nueces
Cremosa, con producto de nuestra costa. I 36e OZ %
i | v 7 lerya
Croquetas de casa JES IS
Segun elaboracion del dia. ' ARODABALLO ASADO Jarretito de cerdo gallego confitado y glaseado 26€
| Con salsade berberechos y
Tosta de pulpo con queso de Tetilla 9e 1 panadera Carrilleras de ibérico guisadas tiernas y con sus 24€
Sobre pan de Carral y pimenton. I 34e patatitas
I ]
Nuestro Fish & Chips 25¢ | gplqmillo de ternera gallega con foie y queso San 37€
Pescado delonjay patata gallega. I @ fmon
I .
“ ” . Segunlonja diaria Entrecot de ternera gallega con ensalada, patatasy 32¢€
Steak Tartar “aller-retour 34e | Consultegnuestrasl propuestas de pimientos
Vaca gallega, apenas marcada. I hoy a nuestro equipo de sala
| *Silo prefiere, nuestros pescados y carnes pueden servirse al natural, acompanados de una fresca
ensalada de temporaday exquisita “Patata de Galicia” (1. G.P. Galicia
___________________________ I\ )
Seleccidn de quesos gallegos 22€ Queso azul Savel 24€ Nuestra tarta de Santiago 790€  “Soufflé” de Chocolate 70% 7.50€
San Simon da Costa De Airas Moniz Con helado de vainilla. Caliente, con sorbete de mandarina.
Arzia-Ulloa
Cebreiro LaRetorta de Finca Pascualete 27€ Torrija de Brioche 750€  QuesosGallegos con Membrillo  25€
Mirador do Eume Queso cremoso de leche cruda de Con helado cremoso de yogur. San Simén da Costa - Arzia-Ulloa -
oveja Cebreiro - Membirillo Pazo de Coruxo
DaJosefa 24€ Tarta de Queso Cremosa 7.50€
Do pais, cremoso, de elaboracion Jamén 100% Ibérico (100 g) 29¢€ Conhelado de carameloala sal.
artesanal Cortadoa cuchillo.
28¢e DISFRUTA DENUESTROS GRANIZADCOS

- Limén y Méet & Chandon

Cecinade Buey(100 g
~— %

- Mandarinay Oporto

Ambas opciones
disponibles sin
alcohol
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